
 

PONUDA ZA SVADBE ZA 2018. GODINU  

 

 
MENI 1 

 

 
MENI 2 ŠVEDSKI STO 

 
 

- Hladno predjelo 

kulen, pečenica, kobasica, šunka, sir, urnebes 

- Ragu čorba 

- Belo pileće meso na žaru, bečka šnicla, 

svinjska šnicla u saftu 

prilog pekarski krompir i mešano povrće 

- Mešana salata 

- Hleb 

- Pečenje 

jagnjeće i praseće 

- Kupus salata 

- Piće neograničeno domaće 

 
 
 

 
- Punjene korpice sa salatom 

- Miks suhomesnatih proizvoda 

- Gibanica 

- Miks sireva, grilovano povrće 

- Zeljanica 

- Proja 

- Pohovani sir 

- Orli piletina 

- Piletinu u susamu 

- Uštipci, kobasica, ražnjići, piletina 

- Rolovana piletina 

- Rolovana jagnjetina 

- Rolovana prasetina 

- Ruska, milanska i pileća salata 

- Sezonske salate 

- Voćni aranžmani 

- Piće neograničeno domaće 

 
Cena po osobi 25 eura 

 

 
Cena po osobi 28 eura 

 
 

Nikola Pašića 27,  

21000 Novi Sad 

Tel. 021/ 66 21 779 

021/ 66 12 760 

Menadžer:  Dragan Milanović 

+381 62 345 040  

restoranfontana.com 

info@hotelfontana.rs 



 

MENI 3 
 

 

MENI 4 
 

 

- Hladno predjelo 

kulen, pečenica, kobasica, šunka, sir, urnebes 

- Bela ragu čorba 

- Pileće belo na žaru 

- Bečka šnicla 

- Pekarski krompir 

- Mešana salata 

- Hleb 

- Piće neograničeno domaće 

 

 

- Hladno predjelo 

kulen, pečenica, kobasica, šunka, sir, urnebes 

- Bela ragu čorba 

- Sarma 

- Jagnjetina i prasetina 

- Pekarski krompir 

- Mešana salata  

- Hleb 

- Piće neograničeno domaće 

 

Cena po osobi 22 eura 
 

 

Cena po osobi 20 eura 

 

 

- Skup svatova 2,5 eura 
- Navlake za stolice sa zlatnim ili bordo 

mašnama 0,5  eura 
- Soba za mladence 
- Trubači za vreme torte 
- Deca do 4 godine besplatno, od 4 do 10 

godina pola ukupne cene 
Radno vreme restorana do 01h 
 

Mladencima koji do kraja 2017. godine zakažu 
termin za 2018. nudimo 10% popusta na bilo 
koji paket organizacije i apartman u našem 
hotelu za prvo bračno veče 
 
 
 
 
 

 

KONTAKTIRAJTE NAS 

http://restoranfontana.com/poruka-menadzeru/

